
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

<試験結果データ> 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

0      0.5     １     ２      ３      ４ 判定レンジ（AV） 

変色 

 バッターに天ぷら粉重量の３%相当のナノコンを加える 

◎ 油の劣化が約３０%抑制され、油の交換頻度が減る 

◎ 天ぷらの揚げ時間が２５～３０%短縮される 

使用天ぷら油：J-オイル キャノーラ油 16.5kg/缶 

天ぷら油の劣化抑制試験（結果） 

AVチェッカーによる判定 ： 変色レンジ ２．５で油交換ルール 


